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卵乳製品なしおやつ講師養成講座で使用する 

ケーキ型一覧 
 

ワクワクワークの講師養成講座（実習・試験）や本部レッスンで使用する、ケーキ型をご紹介します。  

全国の店舗またはオンラインショップにてお求めください。 

 

①紙パウンド型（小）（バナナケーキ、ブロッコリーケーキなど） 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://tomiz.com/item/00564702 

 

サイズ:150×65×H50mm 容量:200g 目安 

 

 

②カップケーキ型（にんじんカップケーキなど）※色は何色でも OK です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://tomiz.com/item/00567601 

 

サイズ:φ62.4(底 φ49)×H38mm 容量:86ml 
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③紙パウンド型（ケークサレ、ガトーショコラなど） 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://tomiz.com/item/00565001 

 

サイズ:縦 80×横 30(mm)・容量 126ml 

 

 

④ドーナツ型（米粉ドーナツ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://tomiz.com/item/01382800 

 

外寸:260×180×H25mm 単品内寸:φ70×H25mm 
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⑤ブリキボート型（米粉タルト）※レシピ量で 2～3 つが作成できるので、３つあれば大丈夫です。 

 
https://tomiz.com/item/00692300 

 

サイズ:#16:97(75)×45(32)×H15mm  

※タルト型は＃63 というサイズもあるので注意してください。 

 

 

＜ご参考＞富澤商店の全国店舗一覧です。  

https://tomiz.com/store/ 


